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de José Avillez, une étoile Michelin

Les Bros/es Mic/re/irm Sorni, Sans aucun doure /es marues ae
QUENTE /85 PIIS DIESTIGIEUSES U/ 17701708 CUNNEITE. Fecevorr
1ME/ME U7 SEU/ IMEcaron est wr grand er moublable moment
adhonneuy, de r/7erré er de jore er ce pour foure /'égupe.
Ma/s je cro/s gue ce 17 st pas L objectrs en iant que re/pour
18 pIpart aes rogues. Nl 71aur beaucoup ae travarn acharné,
ae motivatiorn, de dévouement er de sacriiice pour réussy
e 1ant gue chérs. La nourriiure er /a cuisme dorvent érre
UnNe Pass/orn, une vie entiére. A craque /our Somn nouveay
OEN. N y g aes écrecs /'y a aes 1/sques ausss er 1/ 1aut
rester concentré rfour /e /ong au chemin. Une curiosiré “ . A~
LOESSIONNEE EI U1 ENINIOUSIBSINE E/1/3171117 110US POUSSENT RCCGVOII‘ meme un
g aner ae /avant rfour comme /e aésr o o7 plls oe Seul macaron est un
LO/BISIT €11 mangeant. La nourriiure 1a/it ae pls en pls gran d et il’l Ollbli abl e

p03ar7/e ae notrée moae ae vie er /es arrentes sont oe plus R
ern plus E/evees. Les gens recHerchrient des expér/iences moment d hOHHGUI',
multisensorielles inoubhiables. Aufourd hui un chef est de ﬁerté et de joie.”
UL CUISITIEL, U7 31178311, U171 ENLIEINIELT, U7 CONCEDIELY, L/7
IMELTEL €17 SCENE B L1 ETEINE/ GO0IENT. LT S0/ Carourant

est /'enthous/asme er /' émosr aes crents.
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(Texte original rédigé pour Cuiz’in en anglais,
traduit par Y. S.)

www.joseavillez.pt/



